Zupa szczawiowa

data aktualizacji: 2019.02.11 autor:

Prosty przepis na pyszna sezonowa zupe.

Skladniki:

¢ 1 peczek szczawiu
1,5 litra rosotu

1 marchewka

1 pietruszka

6 ziemniakow

2 tyzki smietany
1 tyzka maki

e jajka

e 1/2 laski kietbasy
* 50l

e pieprz



Warzywa obrac i razem z kietbasa pokroi¢ w kostke. Warzywa wrzuci¢ do gotujacego sie rosotu i
gotowac na malym ogniu do miekkosci warzyw. Szczaw umy¢ i posieka¢ w cienkie paski. Gdy
warzywa beda juz prawie miekkie dodac¢ szczaw i przesmazona kietbase. Gotowac jeszcze okoto 15
minut. Jajka ugotowac na twardo. Make potaczy¢ ze Smietang i odrobing wody. Dola¢ troche zupy i
zahartowaé¢ $mietane. Wla¢ do garnka. Chwile pogotowac. Doprawic sola i pieprzem. Podawac z
jajkami.

EWA ZURAW
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