Wielkanocna kielbasa
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Skladniki:

¢ 0,7 kg surowej biatej kietbasy

¢ 3 duze czerwone cebule

e 3 lyzki oleju

e pot szklanki piwa

e 4 tyzeczki miodu

e 4 lyzeczki musztardy francuskiej
¢ s0l, pieprz

Przygotowanie:

Cebule podsmazamy na oleju z przyprawami (mozna doda¢ suszona stodka papryke), przektadamy do
naczynia zaroodpornego. Uktadamy kietbase, ktéra polewamy piwem. Midéd mieszamy z musztarda,
po czym smarujemy wierzch kietbas. Wszystko pieczemy w 180 °C przez 30 - 40 minut, co jakis czas
polewajac calo$¢ powstalym sosem. Smacznego!

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/31770-wielkanocna-kielbasa



