Ciasto Krélowa Sniegu
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Skladniki:

¢ 1 szklanka maki pszennej

e 1 tyzeczka proszku do pieczenia
e 4 tyzki oleju

¢ 1 budyn waniliowy

3 niebieskie galaretki

e 2 szklanki mleka

e 2/3 szklanki cukru + 2 tyzki
4 jajka

1 wieksze opakowanie delicji
1 $mietana 36%

10 tyzek cukru pudru

1 niebieska galaretka

Przygotowanie:

Z jajek, maki, proszku do pieczenia, oleju i 2/3 szklanki cukru zrobic¢ biszkopt. Piec okoto 40 min. w
temp. 180 st.

Budyn ugotowac na mleku z reszta cukru, wsypac¢ 1 niebieska galaretke i wyla¢ na przestudzony



biszkopt. Schtodzic.
Na masie pouktadac delicje.

Smietane ubié z 6 tyzkami cukru pudru i zielona galaretka rozpuszczona w vz szklanki wody. Mase
$Smietanowa wylac¢ na ciastka. Jak zastygnie, zala¢ pozostatymi niebieskimi galaretkami. Na wierzchu
wrobi¢ kleksy ze smietany i reszty cukru pudru.

Przepisem na ciasto podzielita sie Jolanta Staszewska, sottys Wolki Stronskiej i cztonkini zespotu
~Marzenie”.
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