Szakszuka
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Skladniki:

e 3 pomidory

e 1 papryka czerwona

e 3 jajka

¢ 1 zabek czosnku

tyzka ostrej papryki

1 tyzeczka wedzonej papryki

1 tyzeczka mielonego kminu rzymskiego

1 tyzka posiekanej natki kolendry lub pietruszki
1 tyzka oliwy

sOl i pieprz do smaku

Przygotowanie:

Na oliwie podsmazy¢ posiekany drobno czosnek, uwazajac by go nie przypali¢. Papryke oczysci¢ i
pokroi¢ na 3-centymetrowe paski i dorzuci¢ do czosnku. Pomidory sparzy¢ i obrac ze skorki, a



nastepnie pokroi¢ w kostke i dodaé na patelnie. Dusi¢ az pomidory sie rozpadng przez 5-7 minut.
Przyprawi¢ paprykami i kminem.

W powstalym sosie utworzy¢ trzy dotki i whi¢ w nie jajka. Doprawi¢ sola i pieprzem. Przykry¢
pokrywka i dusi¢ pare minut, do Sciecia jajek. Przed podaniem posypac posiekang natka kolendry lub
pietruszki.
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