Sernik z ,,rosa”
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Masa serowa:

¢ 1,2 kg sera petnottustego (najlepiej z Gluchowa)

0,5 szklanka oleju

1,5 szklanki cukru

1,5 szklanka mleka

1 budyn smietankowy (na % litra mleka)

2 jajka
4 706ttka

aromat pomaranczowy

Ser zmieli¢ w maszynce dwa razy. Jajka i zottka zmiksowac z cukrem, doda¢ mleko, olej i wsypac
budyn oraz aromat pomaranczowy. Nastepnie stopniowo dodawac ser i zmiksowac catosc.

Ciasto:

e 30 dkg maki



2 tyzeczki proszku do pieczenia
10 dkg cukru

2 z6ttka

1 jajko

10 dkg margaryny ,Kasi”

1 czubata tyzka smalcu

Z podanych sktadnikow wyrobi¢ ciasto. Ciastem wytozy¢ spod i boki blachy. Na to wyla¢ mase
serowa. Piec ok. 50-60 minut w nagrzanym do 180 st. C piekarniku. Po tym czasie na mase serowa
wylac piane ubita z 6 biatek i szklanka cukru. Zapiec wszystko jeszcze ok. 8 minut.

Po wystudzeniu powinny pojawi¢ sie kropelki ,rosy”.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/34311-sernik-z-rosa



