Malgorzata Nowak z Zyrardowa uczyla sie od Bliklego,
wypiek tortow to jej pasja

data aktualizacji: 2020.01.24 autor: Justyna Napierata

Pani Malgorzata codziennie w swoim mejscu pracy spedza diugie godziny. (Justyna Napierata)

Z usSmiechem zaprasza do swojej pracowni, zawsze na czas, skromna i pelna pasji
Malgorzata Nowak, specjalistka od artystycznych tortéw z Zyrardowa dzieli sie z nami swoja
miloscia do zawodu. - Spedzam tutaj cale godziny dlatego musze to lubi¢ - mowic.

Cukiernictwa uczyla sie w szkole, ale droga zawodowa zaczetla sie na praktykach w warszawskiej
cukierni. Tam co prawda zaczynato sie od parzenia kawy, sprzatania i lukrowania ale mozna bylo
podpatrzyc¢ to co robia cukiernicy.

Pézniej trafita do jednej z najlepszych firm tego typu w Polsce, zaktadu Bliklego. Pracowata na
Nowym Swiecie i na Nowoursynowskie;.

Spedzita tam 27 lat zawodowego zycia. Chwali dawnych pracodawcéw, ze inwestowali w szkolenia,
warsztaty, podnoszenie kwalifikacji pracownikow.



- Dla nich wazny byt produkt, wysokiej jakosci i wykonanie ciasta - méwi po latach kobieta.
Przeniosta te nauke na rodzimy grunt.

8 lat temu zmeczona ciggtymi dojazdami do Warszawy zdecydowata sie na odwazny krok w zyciu.

- Pomyslatam: chce mie¢ firme, chce karmi¢ zmysty ludzi, chce tworzy¢ atmosfere - wspomina te lata
w rozmowie z ,,Gtosem”.

Poszta do urzedu pracy i dostata dotacje na rozpoczecie dziatalnosci, ruszyto.

Dzi$ wynajmuje pomieszczenie na pracownie ale Matgorzacie Nowak marzy sie piekny zaktad w
centrum Zyrardowa, dazy do tego.

Jest uparta i pracowita. Jak méwi motywuja ja ludzie. Kazdy komplement, kazde zlecenie napedza.
Uwielbia wyzwania, w wymyslny, artystyczny sposob dekoruje swoje dzieta.

Codziennie spod jej dtoni moze wyjs¢ nawet do trzydziestu gotowych tortow.

Ciagle sie tez szkoli i podglada trendy a te sie zmieniaja, dziS modne na tortach sa zelowe
kompozycje, kompozycje z czekolady, ale tez torty udekorowane owocami. Najmtodsi maja swoje
marzenia, te tez trzeba spetnic.

Co tydzien pani Matgosia zamawia 400 jaj, worek cukru i maki, 40 litréw $mietany.
Dobrej jakosci produkty sa niezbedne, w pracowni powstaja tez inne ciasta.
Zawsze pachnie jak w domu smakowicie, i kazdy kto przyjdzie zostanie poczestowany.

- Ja najbardziej lubie tort czekoladowy z wisnia, nasaczony alkoholem, z czekoladowa Smietana i
polewa - mowi specjalistka od wypiekow.

Pani Malgorzata przywotuje wspomnienia, przychodza ludzie i pytaja czy jest w stanie wykonac tort z
ich dziecinstwa, czyli na bazie kremu z masta.

Oczywiscie robi to. Ulubionym wypiekiem pani cukiernik z Zyrardowa jest ciasto drozdzowe.
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