Spaghetti, buraki i pesto
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Skladniki:

500 g makaronu spaghetti

3 buraki

2 zabki czosnku

1/2 szklanki orzechéw wtloskich

1/4 szklanki tartego sera grana padano
1/2 limonki

Oliwa z oliwek

e Sol

e Pieprz

Wykonanie:

Buraki gotujemy w skorce az beda miekkie. Po czym studzimy, obieramy i kroimy na mate kawatki.
Przekladamy do blendera. Dodajemy czosnek, orzechy i wycisniety sok z limonki. Miksujemy.
Dodajemy starty ser. Przyprawiamy sola i pieprzem do smaku. Jesli masa jest zbyt gesta, mozna
dodac oliwe z oliwek, aby uzyskac¢ pozadana konsystencje.

Spaghetti gotujemy. Odcedzamy.

Do ugotowanego makaronu dodajemy buraczane pesto i doktadnie mieszamy.

SMACZNEGO!!!

Zrédto: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/34959-spaghetti-buraki-i-pesto



