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Pierogi z pieczarkami i kasza jaglana

data aktualizacji: -0001.11.30 autor: Redakcja

SKEADNIKI DO FARSZU:

- 1 kg pieczarek

- 0,5 szklanki kaszy

- gotowane mieso drobiowe
- 2 cebule

- kostka rosotowa

- 501

- pieprz

- vegeta



PRZYGOTOWANIE FARSZU:

Pieczarki zetrze¢ na tarce o duzych oczkach, a nastepnie usmazy¢ z cebula pokrojong w kostke.
Po6zniej ugotowac kasze z kostka rosotowa. Mieso usmazyc¢ i skreci¢ na maszynce. Potaczy¢ wszystkie
sktadniki oraz wymiesza¢, doprawi¢ sola, pieprzem i vegeta.

SKEADNIKI NA CIASTO:

- 3 szklanki maki

- 1 szklanka goracej wody

- 1 jajko

- % tyzeczki soli

- 1 tyzka oleju

WYKONANIE:

Wszystkie sktadniki umie$ci¢ w misie i wyrobic.

Ciasto rozwatkowac¢, minimalnie podsypujac maka, na grubosé okoto 2 mm.
Wycinac¢ z ciasta krazki, a na nich uktada¢ czubata lyzeczke nadzienia, sklejac.

Ugotowac i serwowac.

Przepis wedlug Anny Rochmirnskiej z gminy Regnéw w powiecie rawskim.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/35026-pierogi-z-pieczarkami-i-kasza-jaglana



