Faszerowany indyk
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Faszerowany indyk , Stefan”
- wyluzowany indyk (bez kosci) natarty przyprawami i odstawiony na 10-12 godzin

Skladniki farszu:



- mielone mieso wieprzowe

- mielone mieso indycze

- surowy boczek

- watrobki drobiowe

- pieczarki

- natka pietruszki

- s0l i pieprz

Catosc¢ trzeba wymieszac, nadzia¢ indyka farszem i zaszyc.
Piec okoto 2 godzin.

Pézniej przez po6t godziny indyk musi ,dochodzi¢” w zamknietym piekarniku.

Autorkq przepisu jest Henryka Gos z Kota Gospodyn Wiejskich w Regnowie. Panie w 2019 r.
zaprezentowaty to danie podczas ,Bitwy Regionow” i awansowaty do II etapu kulinarnego
konkursu.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/35056-faszerowany-indyk



