Zalewajka na bialej kielbasie

data aktualizacji: 2020.03.26 autor: Redakcja

Skladniki:

¢ 1 opakowanie - kietbasy biatej

100 g - kurek mrozonych

1 - cebula

1 lyzka - masta klarowanego do smazenia
11- wywaru na wedzonce

1 tyzka - suszonego majeranku

1 szklanka - zakwasu na zur

e 50l

e pieprz

Do podania:

e gesta Smietana
e chrzan
* jajka przepidrcze



Przygotowanie:

Kietbase pokroi¢ w plasterki. Usmazy¢ na mocno rozgrzanym masle. Dorzuci¢ posiekana cebule. Gdy
sie zeztoci, doda¢ rozmrozone grzyby. Wymieszac i smazy¢ jeszcze przez chwile.

Przetozy¢ do garnka. Wla¢ wywar z wedzonki, przyprawi¢ majerankiem. Doda¢ zakwas - tylko
klarowny ptyn, bez osadu. Zagotowaé. Mozna przyprawi¢ do smaku sola i pieprzem.

Podawac z jajkami przepidrczymi, chrzanem i kwasna $mietana.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/35075-zalewajka-na-bialej-kielbasie



