Wegierskie nalesniki
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Sktadniki: 12 nalesnikéw, 0,5 kg cieleciny, 2 cebule, pomidor, 2 szklanki gestej Smietany, smalec,
s0l, 2 lyzeczki mielonej papryki, 2 tyzeczki maki

Sposob wykonania: Usmazy¢ nalesniki. Cebule zeszkli¢ na smalcu, doda¢ pokrojone mieso,
podsmazy¢, dodac 2 tyzki wody i dusi¢ pod przykryciem 15-20 min. Dodac¢ obrany ze skorki i
pokrojony pomidor, mielona papryke, dusi¢ razem 5 minut. Osaczy¢ na sicie i zmieli¢. Wtozy¢ do
rondla, doda¢ 2 tyzki $mietany i nieco sosu z duszenia. Dusi¢ 5 min. Na kazdy nalesnik natozy¢
porcje farszu i zwina¢ w rulon.

Nalesniki utozy¢ w zaroodpornej formie, zapieka¢ 10 min (160°C). Przed podaniem pola¢ sosem z
reszty Smietany zagotowanej z 2 tyzeczkami maki i 2-3 tyzkami sosu z duszenia miesa.
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