Stodkie jajeczka
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Skladniki

Ciasto: 1,5 szklanki maki pszennej, 12 dag margaryny, 1/2 szklanki cukru pudru, 1 jajko, 1 tyzeczka
proszku do pieczenia, 1 tyzka cukru waniliowego, szczypta soli

Dodatkowo: 1/2 szklanki mleka, 4 tyzki marmolady wieloowocowej, duza blaszka wylozona papierem
do pieczenia

Dekoracja: roztopiona polewa, kolorowe pisaki, kolorowe posypki cukrowe, wiorki kokosowe,

cukier puder

Sktadniki ciasta zagniatam, ciasto watkuje, uktadam na blaszce, pieke 20 minut w piekarniku
nagrzanym do 190 stopni, studze. Ciasto krusze, watkuje watkiem, przektadam do miski, dodaje
przegotowane, wystudzone mleko, marmolade, zagniatam. Ciasto dziele na 16 czesci, formuje jajka,
dekoruje-czes¢ otaczam w widrkach kokosowych lub cukrze pudrze , czes¢ polewam dekoracyjnie
polewa, posypuje kolorowymi posypkami cukrowymi. Pozostawiam do zastudzenia.
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