Mazurek bakaliowy
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Sktadniki: 3 szklanki maki, kostka masta lub margaryny, tyzka smalcu, 2 tyzki gestej
$Smietany, szklanka cukru pudru, 3 zéttka, tyzeczka proszku do pieczenia, dzem wisniowy lub
sliwkowy, po 3 tyzki bakalii: rodzynek, widrek kokosowych, posiekanych orzechéw, drobno
pokrojonych suszonych moreli i Sliwek.

Sposoéb przygotowania: Make przesia¢ przez sito na stolnice. Doda¢ masto lub margaryne i
smalec, posieka¢ nozem. Nastepnie doda¢ proszek do pieczenia, cukier puder, Smietane,
z6ttka i zagniesé ciasto. Wyrobione ciasto wlozy¢ do lodéwki na pét godziny. Wychtodzone
rozwatkowac na stolnicy i uformowac placek wielkosci duzej blachy. Piec w
temperaturze190 stopni okoto 30 minut. Jeszcze gorace ciasto posmarowac¢ dzemem,
posypac¢ widrkami, rodzynkami, orzechami, morelami i sliwkami. Pola¢ ciasto polewg, np.
czekolada rozpuszczona w niewielkiej ilosci mleka. Odstawi¢ w chlodne miejsce. Ciasto
mozna pokroi¢ na prostokatne kawatki, powstang mate mazurki.
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