Kolorowe sledzie
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Skladniki:

¢ 50 dag matiasow w oleju

2 duze czerwone cebule

1 opakowanie suszonych sliwek

1 mata czerwona papryka

1 mata zétta papryka

Y szklanki orzechéw wioskich

ok. ¥2 szklanki oleju stonecznikowego

Sposob wykonania:

Matiasy wyjac z oleju (oleju nie wylewamy) i pokroi¢ w szerokie 3 cm paski. Czerwona cebule obrac i
pokroi¢ w kostke. Suszone sliwki pokroi¢ w kostke (mozna je wczesniej zala¢ goraca woda i zostawic¢
na kilka minut, potem osaczy¢ i pokroi¢). Czerwona i z6tta papryke oczysci¢, optukac i pokroi¢ w
kostke. Orzechy wloskie pokroic.

Do miski przetozy¢ matiasy, czerwona cebule, suszone sliwki, czerwona i z61tg papryke oraz orzechy
wloskie. Wla¢ olej, w ktorym byly matiasy (olej z tacki) i olej stonecznikowy. Wszystko razem
delikatnie wymieszac i wlozy¢ do lodéwki na 24 godziny lub dtuze;j.
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