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Torcik truskawkowy
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Skladniki

Biszkopt: 5 jajek, 165 g cukru, 2 tyzki kakao, 120 g maki, 4 g proszku do pieczenia

Masa: 200 ml kremowki, 250 g mascarpone, 3 tyzki cukru pudru, 300 g truskawek, 1 galaretka
truskawkowa

Dodatkowo: 2 galaretki truskawkowe, okoto 400 g truskawek

Wykonanie

Biszkopt: biatka ubi¢ z cukrem. Nastepnie dodawac po 1 z6ttku, caty czas miksujac. Wsypa¢ make
przesiang z kakao i proszkiem do pieczenia. Ciasto przetozy¢ do kwadratowej tortownicy wytozonej
papierem do pieczenia. Piec okoto 30 minut w 180 stopniach. Ostudzi¢.

Masa: galaretke rozpusci¢ w 1/3 szklanki goracej wody. truskawki zmiksowac blenderem. Kreméwke
ubi¢ z cukrem pudrem, potem dotozy¢ serek mascarpone. Doda¢ truskawki i lekko stezona galaretke.
Ostudzony biszkopt przekroi¢ wzdtuz, na dolna czes¢ wyltozy¢ czes¢ masy, przykry¢ druga czescia
biszkoptu i wylozy¢ pozostala czes¢ kremu. Schiodzi¢. Pozostate galaretki rozpusci¢ w 1 litrze



goracej wody. Truskawki przekroi¢ na pot i utozy¢ na kremie. Catos$¢ zalac¢ tezejaca galaretka.
Schiodzic.
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