Ciasto z jagodami
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Ciasto: 550 g maki krupczatki, 3/4 szklanki cukru pudru, 250 g margaryny, 3 jajka, 2 tyzeczki
proszku do pieczenia

Masa serowa: 250 g mascarpone, 2 jajka, 3 tyzki cukru pudru, 600 g jagod

Wykonanie: Make potaczy¢ z cukrem pudrem i proszkiem do pieczenia. do maki dodaé posiekana
margaryne, calo$¢ mieszamy, az powstanie kruszonka. Potem dodajemy jajka i szybko zagniatamy
ciasto. Ciasto dzielimy na dwie czesci - 2/3 i 1/3. Mniejsza cze$¢ wkladamy do zamrazarki. Blaszke o
wymiarach 25x30 cm wylozy¢ papierem do pieczenia. Wieksza czes¢ ciasta roztozy¢ na blaszce i
podpiekamy okoto 12 minut w 180 stopniach, az lekko sie zrumieni.

Ser miksujemy z jajkami i cukrem pudrem i wyktadamy na przestudzone ciasto. Na ser przektadamy
rownomiernie jagody i $cieramy na koniec zamrozone ciasto. Pieczemy okoto 40 minut w 180
stopniach. Po wystudzeniu posypujemy cukrem pudrem.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/35911-ciasto-z-jagodami



