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Cannelloni z pieczarkami

data aktualizacji: 2020.07.03 autor: Beata Pierzchata

Skladniki: 17 rurek makaronu cannelloni, 15 dag sera zo6ttego, 25 dag miesa mielonego, 4 pieczarki,
1 cebula, 2 pomidory, 1 marchewka, przyprawa do gyrosa, sol, pieprz, majeranek, ziota
prowansalskie, olej.

Przygotowanie: Mieso mielone posypac przyprawa do gyrosa i przesmazy¢ na oleju. Dodac
pokrojona w kostke cebule i chwile smazy¢ razem. Dodac¢ pieczarki i pomidory pokrojone w kostke
oraz marchewke starta na tarce o duzych oczkach, doda¢ przyprawy, podla¢ woda i dusi¢ okoto 20
minut. Wystudzic.

W tym czasie cannelloni ugotowa¢ na poéltwardo w osolonym wrzatku. Wyjac i przestudzic.
Cannelloni napemi¢ przygotowanym farszem i uktada¢ w wysmarowanym olejem naczyniu
zaroodpornym. Cato$¢ posypac tartym serem. Zapieka¢ 25 minut.

Zrédto: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/36060-cannelloni-z-pieczarkami



