Pyzy ziemniaczane
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Skladniki: 750 g ziemniakéw, 1 jajko, sél, 3/4 szklanki maki pszennej, 10 dag kietbasy cienkiej, 2
tyzki smalcu, 1 cebulka.

Przygotowanie: Ziemniaki obrac i zetrze¢ na tarce. Przetozy¢ na drobne sitko i odstawic¢ na 30
minut, aby puscily wode. Potem nadmiar wody odlac¢, a to co zostanie na dnie miseczki zeskrobac i
dolaczy¢ do ziemniakéw. Do ziemniakow dodac¢ rowniez jajko, sl i make, wymieszac¢. Gdyby masa
byla za rzadka doda¢ make.

Wode zagotowac, posoli¢ i nabiera¢ tyza porcje ciasta i wrzuca¢ na wrzatek. Za kazdym razem tyzke
macza¢ w gorgcej wodzie, wtedy ciasto nie bedzie sie przyklejato. Pyzy gotowac okoto 15 minut.
Potem odcedzic.

W czasie gdy pyzy sie gotuja rozgrza¢ smalec, dodac kiethase pokrojona w polplasterki i cebulke
pokrojona w kostke. Usmazy¢ na rumiano. Polac¢ pyzy przetozone na talerz.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/36066-pyzy-ziemniaczane



