Krazki cebulowe
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Skladniki: 2-3 cebule cukrowe, w zaleznosci od wielkosci, 3/4 szklanki maki, szczypta soli, szczypta
pieprzu, 2 szczypty proszku do pieczenia, 1/2 szklanki mleka, 1 jajko, olej do smazenia.

Przygotowanie: Cebule cukrowa obrac i pokroi¢ na plastry, potem porozdziela¢ na krazki. Do
pojemnika wsypac¢ make, przyprawy, mleko i whi¢ jajko. Zmiksowac¢ blenderem. Ciasto przela¢ na
gteboki talerz i maczac krazki cebulowe z obu stron. Ktas¢ na rozgrzany olej. Usmazy¢ na rumiano z
obu stron i 0sgczy¢ z nadmiaru ttuszczu na papierowym reczniku. Podawac jako przekaske.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/36168-krazki-cebulowe



