Kruche z agrestem
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Skladniki: 200 g margaryny, 5 jajek, 2 szklanki maki pszennej, 2-3 tyzeczki proszku do pieczenia, 3
tyzki cukru waniliowego domowego, 1 szklanka cukru, 1 kisiel wisniowy, 400 g oczyszczonego
agrestu.

Przygotowanie: Make wymieszac z proszkiem do pieczenia i cukrem waniliowym. Dodac¢ zéttka i
margaryne. Zagnies¢ ciasto - ja robilam w misce. Ciasto podzieli¢ na 2 czesci, jedna wlozy¢ na
godzine do zamrazalnika. Druga czescia ciasta wylepi¢ kwadratowa tortownice wylozong papierem
do pieczenia. Agrest pokroi¢ na potéwki i roztozy¢ na ciescie. Biatka ubi¢ na sztywna piane , dodac
cukier i kisiel wisniowy, ponownie zmiksowac. Piane wylozy¢ na agrest. Zamrozone ciasto zetrze¢ na
tarce o duzych oczkach na piane. Piec okoto 45 minut w 180 stopniach.
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