Torcik z brzoskwiniami
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Skladniki: 2 opakowania okragtych biszkoptéw, 2 opakowania budyniu $mietankowego bez cukru,
3 szklanki mleka, 2 tyzki cukru, 2 opakowania galaretki czerwonej, 180 g margaryny, 1 puszka
niestodzonego mleka skondensowanego, 2 galaretki brzoskwiniowe, 4 kostki czekolady mlecznej.

Przygotowanie: W 1 szklance mleka rozrobi¢ budynie smietankowe i cukier. Pozostate mleko
zagotowac, wlac rozpuszczony budyn i mieszajac gotowac do zgestnienia. Zdja¢ z ognia i wsypac
czerwone galaretki w proszku. Dokladnie wymieszac¢. Zostawi¢ do ostudzenia.

Tortownice wytozy¢ biszkoptami. Margaryne utrze¢ i dodawac porcjami ugotowany budyn z
galaretka. Mase rozprowadzi¢ na biszkoptach i wstawi¢ do lodéwki. Gdy stezeje utozy¢ kolejna
warstwe biszkoptow.

Galaretki brzoskwiniowe rozpusci¢ w 2 szklankach goracej wody, przestudzi¢. Mleko skondensowane
miksowac przez okolo 4 minuty na najwyzszych obrotach. Nastepnie doda¢ rozpuszczone galaretki.
Dokladnie cato$¢ zmiksowac na jednolita mase.

Mase wylozy¢ na biszkoptach. Wstawi¢ na 2 godziny do lodéwki. Schtodzone ciasto posypac tarta
czekolada.
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