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Placki z mascarpone
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Sktadniki

¢ 160 g maki pszennej

2 tyzeczki proszku do pieczenia

2 tyzki cukru waniliowego

125 g serka mascarpone w temperaturze pokojowej

pot szklanki jogurtu naturalnego w temperaturze pokojowe;
3 jajka w temperaturze pokojowej

3 tyzki oleju

Wykonanie

1. Make przesiej przez sito z proszkiem do pieczenia.
2. W drugiej misce zmiksuj razem mascarpone, jogurt naturalny, jajka, olej, cukier .



Wlej mokre sktadniki do maki i zmiksuj.

Rozgrzej patelnie teflonowg (delikatnie posmaruj pedzelkiem zanurzonym w oleju).
Naktadaj porcje ciasta. Smaz na matym ogniu.

6. Podawaj na ciepto z ulubionymi dodatkami, np. boréwkami, malinami.
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Zrédto: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/36406-placki-z-mascarpone



