Muffiny z jagodami
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SKLADNIKI SUCHE:

- maka pszenna tortowa: 300 graméw
- proszek do pieczenia: 1 tyzeczka
- soda oczyszczona: 1 tyzeczka

- cukier brazowy: 80 gramoéw
SKLADNIKI MOKRE:

- Jajko (roztrzepane): 1 sztuka

- olej rzepakowy: 125 mililitrow

- zsiadte mleko: 230 mililitréw
OWOCE:

- jagody: 230 gramow

LUKIER:

- cukier puder: 1 szklanka

- sok z cytryny: 1 lyzka

- goraca woda: 1 tyzka

Sposdb przygotowania:



e W jednej misce wymiesza¢ sktadniki suche (make wraz z proszkiem i soda przesia¢), w drugiej
misce sktadniki mokre. Mokre przela¢ do suchych i wymieszac.

e 3/4 jagdd dodac do ciasta, wymieszac¢. Papilotkami wytozy¢ forme do muffin, roztozy¢ ciasto.
Na wierzchu roztozy¢ reszte jagdd. Piec 30-35 minut w temp. 190 stopni. Po upieczeniu
pozostawic je ok. 10 minut.

o Sktadniki na lukier utrze¢. Gotowy lukier nanies¢ na ciepte muffiny.

Zrédto: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/36407-muffiny-z-jagodami



