Nalesniki z lososiem
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Sktadniki

Ciasto:

* 1 szklanka maki

* 2 jajka

* ok. 2 szklanki mleka

* 56l ziotowa do smaku

* Ya tyzeczki proszku do pieczenia
* olej do smazenia

Nadzienie:

* 0,5 kg sera biatego

* 100 gram fososia wedzonego

* 56l do smaku

* pierz do smaku

* czosnek granulowany do smaku,

* peczek szczypiorku,

 ewentualnie mleko lub stodka Smietanka ( jesli ser jest twardy)

Dodatkowo:
* kietki rzodkiewki do przybrania / szczypior / koperek/ tymianek itp.

Wykonanie:



Zrédlo:

CIASTO:

Mleko przelewamy do miski. Doktadamy do niej pozostate sktadniki ciasta. Catos¢ doktadnie
miksujemy. Z gotowego ciasta smazymy nalesniki wylewajac jego porcje na rozgrzang
patelnie. Nalesniki smazymy z obu stron do zrumienienia.

Nadzienie:
Ser biaty przektadamy do garnka. Doprawiajmy go do smaku i miksujemy. Na koniec dodajemy
posiekany szczypiorek. Mieszamy delikatnie.

Usmazone nalesniki smarujemy przygotowanym nadzieniem. Na wytozony ser uktadamy po kilka
plasterkdw tososia. Catos¢ zwijamy. Nalesniki uktadamy po dwie sztuki na talerzu. Dekorujemy.
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