Cebule faszerowane kurkami i miesem mielonym
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Sktadniki:

200 g kurek

200 g miesa mielonego (indyczego lub wieprzowego)
4 duze cebule

1 opakowanie sera brie (okoto 125 g)
1 kulka mozarelli

1 duzy pomidor

1 jajko

4 tyzki masta

4 tyzki posiekanego szczypiorku

sél

czarny pieprz

Przygotowanie:

o Kurki umyj i doktadnie oczysc.

e Cebule obierz i gotuj 10 minut w osolonej wodzie. Wyjmij za pomoca tyzki cedzakowej i odstaw, aby
lekko ostygty. Nastepnie zetnij gére, wydraz srodek i pokréj go w kostke.



¢ Na patelni roztop masto i smaz na nim posiekang cebule, az sie zeszkli. Dodaj kurki i smaz 2 minuty,
czesto mieszajac.

¢ Dodaj mieso mielone i smaz okoto 10 minut, az mieso catkowicie zmieni kolor, a woda odparuje.
Patelnie zestaw z ognia i odstaw do ostygniecia.

¢ Piekarnik nagrzej do 180 stopni.

e Mozzarelle pokréj w plastry. Pomidor pokrdj w kostke. Ser brie pokréj w kostke.

e Do duzej miski przetéz usmazone mieso z kurkami i cebula. Dodaj pomidora, ser brie, szczypiorek,
wbij jajko i dopraw solg i pieprzem. Wymieszaj do potgczenia sktadnikéw.

¢ Do kazdej cebuli natéz farsz. Na wierzchu utéz plastry mozzarelli. Utz na blasze lub w formie do
zapiekania.

e Wstaw do piekarnika i piecz 15 minut.
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