Rogaliki z malinami
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Sktadniki:

4 dag drozdzy

3 tyzki cukru

2 szklanki maki

3/4 szklanki mleka

15 dag masta

3 z6ttka



3 tyzki cukru pudru

szczypta soli

1/2 kg malin

cynamon

jajko do smarowania rogalikéw

cukier puder do posypania

Wykonanie:

e Drozdze rozetrzec z tyzeczka cukru, tyzka maki i tyzka mleka, odstawié. Masto roztopic¢ i ostudzi¢,

o z6ttka utrze¢ z cukrem pudrem. Pozostatg make przesia¢, dodac zéttka, rozczyn, reszte
cieptego mleka, sél i wyrobi¢ ciasto. Przykry¢ Sciereczka i odstawi¢ do wyros$niecia.

e Rozwatkowad na okragty placek. Podzieli¢ na 8 tréjkgtéw. Na kazdym potozy¢ porcje malin, oprészy¢
pozostatym cukrem i cynamonem. Zwija¢ rogaliki, ktas¢ na blasze wytozonej papierem do pieczenia i
odstawi¢ do wyrosniecia. Posmarowac roztrzepanym jajkiem. Piec ok. 30 min w temperaturze 180°C.
Posypac cukrem pudrem.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/36480-rogaliki-z-malinami



