Przekaski imprezowe
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Skladniki

1. Zapiekanki z pieczarkami:

e 6 pieczarek

1 cebula

1 zabek czosnku
e ser mozzarella
bagietka

2. Zapiekanki z czerwonym pesto:

e pesto z suszonych pomidoréw
e salami

e ser mozzarella

e bagietka

3. Zapiekanki z szynka:



e szynka parmenska wieprzowa
e ser mozzarella

* papryka
e kukurydza
e bagietka
4. Zapiekanki z zielonym pesto:

e zielone pesto z bazylii
e pomidorki koktajlowe
e ser mozzarella

e bagietka

Instrukcja
1. Zapiekanki z pieczarkami:

- pieczarki i cebule pokroi¢ w kostke

-dodac¢ czosnek pieprz i sél

-podsmazy¢ wszystko, az zmieknie

-potozy¢ na bagietki

- dodac ser

-piec w piekarniku lub na grillu elektrycznym okoto 5-10 minut az bagietka bedzie chrupiaca.
2. Zapiekanka z czerwonym pesto:

-przygotowac pesto (przepis na pesto: )

- bagietke posmarowac pesto

-potozy¢ plasterek salami i ser

- piec w piekarniku lub na grillu elektrycznym okoto 5-10 minut az bagietka bedzie chrupiaca.
3. Zapiekanki z szynka:

-na bagietke potozy¢ szynke parmenska, ser, kukurydze i papryke

- piec w piekarniku lub na grillu elektrycznym okoto 5-10 minut az bagietka bedzie chrupiaca
4. Zapiekanki z zielonym pesto:

- przygotowac pesto (przepis na pesto: )

- bagietke posmarowac pesto z bazylii

- na pesto potozy¢ pomidorki koktajlowe i ser

- piec w piekarniku lub na grillu elektrycznym okoto 5-10 minut az bagietka bedzie chrupiaca.
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