Ziemniaki
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Sktadniki:

- 1,8 kg ziemniakow, pokrojonych w potéwki lub ¢wiartki
- 5 lyzek oliwy z oliwek

- 2 tyzeczki maki

- 100 g parmezanu, drobno startego

- garsc pietruszki, drobno posiekanej

- 4 galazki rozmarynu (drobno posiekane liscie)

- szczypta startej gatki muszkatotowej

Przygotowanie:

Rozgrzac¢ piekarnik do 220 st. C. Wiozy¢ ziemniaki do osolonej wody, doprowadzi¢ do wrzenia i
gotowac na wolnym ogniu przez 20 minut. Odcedzi¢, przetozy¢ do naczynia zaroodpornego i lekko
pokropi¢ olejem. Wymiesza¢ make, parmezan, ziota i gatke muszkatotowa razem z niewielka szczypta
soli i posypac¢ ziemniaki. Podla¢ warstwa goracego oleju, piec przez 40 minut, obracajac. Piec na
ztoty kolor i podawac od razu.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/36551-ziemniaki



