Zupa cebulowa
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Skladniki:

40 dkg cebuli (najlepsza cukrowa)
oliwa z oliwek

kieliszek biatego wina wytrawnego
2 liscie laurowe

5 ziaren ziela angielskiego

3 zabki czosnku

10 ziaren pieprzu

mielona gatka muszkatatowa
rosot z kurczaka

masto

bagietka

ostry ser z0tty

Wykonanie

Obierz cebule i pokréj w cienkie plasterki.



Rozgrzej oliwe z odrobing masta w garnku i wrzu¢ przygotowana cebule. Smaz, az cebula sie zeszkli
i lekko zeztoci.

Wlej biate wino i pozwdl odparowac alkoholowi przez kilka minut. Dodaj bulion. Wrzu¢ do garnka lis¢
laurowy, pieprz, ziele angielskie i czosnek (mozesz ziota zapakowac do chusteczki z Inu i zawiazac ja
w supetek, a po zagotowaniu zupy usunac¢ ja:-) Nie zapomnij o dodaniu niewielkiej ilosci gatki
muszkatatowe;j.

Gotuj przez okoto 30 minut.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/36590-zupa-cebulowa



