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Skladniki:

e 4 jajka

e 1 puszka tunczyka w oleju
e kajzerka

* s0l, pieprz

Dodatkowo:

¢ 1 jajko
e bulka tarta

Przygotowanie:
Trzy jajka gotujemy na twardo. Studzimy, obieramy.
Bultke zalewamy niewielka iloscia wody lub mleka, zostawiamy do namoczenia. Doktadnie odciskamy.

Do malaksera przektadamy ugotowane jajka, jajko surowe, odcisnieta butke oraz odsaczonego z oleju



tunczyka. Doprawiamy sola oraz pieprzem. Miksujemy.

Zwilzonymi woda dtonmi formujemy kuleczki wielkosci orzecha wloskiego (w razie gdyby masa
jajeczno-tunczykowa wyszta zbyt wodnista, dosypujemy stopniowo buiki tartej).

Panierujemy w jajku, oraz w bulce tartej. Smazymy w gitebokim, srednio rozgrzanym ttuszczu na
ztoto.

Mozna podac z sosem $mietanowym - 2 cebulki dymki drobno siekamy (biata czesc¢), przektadamy
do garnuszka i zalewamy 1 tyzka biatego octu winnego, odstawiamy na kilka minut. Po tym czasie
dodajemy 3 tyzki gestej Smietany 18% oraz 2 lyzki majonezu. Dodajemy posiekana zielong czes¢
dymki (szczypior). Doprawiamy solg oraz pieprzem. Schtadzamy w lodéwce.
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