Zapiekanka z cukinia
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Skladniki:

e 1 kg cukinii

150 g zbttego sera

2 cebule

4 jajka

2-3 tyzki siekanego koperku
150 g maki pszennej

1 tyzeczka proszku do pieczenia
e 50l i pieprz

e 2-3 tyzki oleju, oliwy lub masta

Sposéb wykonania:

Cebule pokrdj i zeszklij na patelni - odstaw do przestudzenia.

Cukinie i ser zetrzyj na tarce o duzych oczkach. Dodaj posiekany koperek i cebule.

W oddzielnym naczyniu wymieszaj jajka, make i proszek do pieczenia. Przelej je do cukinii - catos¢
wymieszaj doprawiajac sola i pieprzem. Mase przetdz do naczynia zaroodpornego wysmarowanego
wczesniej olejem. Lyzka wyréwnaj powierzchnie. Piecz w rozgrzanym do 200°C piekarniku, przez
okoto 40-50 minut, az sie zarumieni.

Jesli chcesz, dodaj tez... boczek, kietbase, szynke, pieczarki, suszone pomidory, ziota wtoskie,
prowansalskie.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/37388-zapiekanka-z-cukinia



