Placki ziemniaczane
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Skladniki:

« okolo kilograma ziemniakdéw,

e duza cebula,

¢ 3 zabki czosnku,

e 2 jajka,

3 kopiaste tyzki maki ziemniaczanej,
* s0l, pieprz,

e olej do smazenia.

Sposob przygotowania:

Ziemniaki obierz, przeptucz, 3/4 zetrzyj na grube widrki, reszte na papke (te czes¢ mozesz tez
zmiksowac). Zetrzyj takze cebule, a czosnek bardzo drobno posiekaj.

W duzej misce doktadnie wymieszaj wszystko z jajkami i maka ziemniaczana oraz sola i pieprzem.

Na patelni rozgrzej olej, na ktéry ktadz ciasto, nastepnie formujac dos¢ cienkie placki. Smaz z obu
stron na ztoty kolor.



Rada: placki ziemniaczane najpyszniejsze sq z kefirem. Mozna je podac¢ rowniez z wedzonym
tososiem.

Zrédto: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/37390-placki-ziemniaczane



