Kluski z makiem

data aktualizacji: 2020.12.22 autor: Beata Pierzchata

Skladniki:

¢ 400 g makaronu tazanki

1 szklanka maku

2 tyzki miodu prawdziwego

1/2 szklanki $mietanki 30%

1/2 szklanki rodzynek

5 lyzek posiekanych orzechdéw wtoskich
1 tyzka masta

Wykonanie:

Umyty mak zala¢ woda i gotowac¢ na matym ogniu okoto 45 minut, nastepnie odcedzi¢ i dwa razy
zemle¢ w maszynce. Wymieszac ze stopionym mastem, miodem, Smietanka, doda¢ rodzynki i
orzechy. Nastepnie lekko podgrzac stale mieszajac.

Makaron ugotowac¢ wedtug przepisu na opakowaniu. Po ugotowaniu wymieszac¢ z masa makowa.

Kluski podaje sie na ciepto.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/37631-kluski-z-makiem



