Pieczarkowa z makaronem

data aktualizacji: 2021.01.12 autor: Redakcja
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Sktadniki:

e 2 udka z kurczaka
60 dag pieczarek

2 marchewki

1 korzen pietruszki
kawatek selera

1 cebula

2 tyzki masta

250 ml $Smietany kremdwki
e SOl

* pieprz

1 tyzeczka bazylii
koperek zielony

ok. 250 g makaronu

Wykonanie:



Udka optucz, osusz, wtéz do garnka, zalej okoto 1,5 | wody, posél i dodaj jarzyny: pietruszke, seler i
marchewki. Cebule i pieczarki pokréj. Na patelni roztop masto i podsmaz na nim warzywa.

Nastepnie dodaj do wywaru rosotowego. Chwile pogotuj, potem do zupy wlej $mietane.
Dopraw do smaku pieprzem, solg i bazylia.

Osobno ugotuj makaron. Do miseczek natéz makaron, zalej zupa i posyp koperkiem.

Zrédto: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/37805-pieczarkowa-z-makaronem



