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Sktadniki:

e 1 opakowanie rozdrobnionego szpinaku mrozonego - 450 g
e 3 szklanki mgki krupczatki

e 1,5 szklanki oleju

e 1,25 szklanki cukru

e 5 jajek

e 3 tyzeczki proszku do pieczenia

Masa:

* 900 ml Smietanki 30%

e 2 galaretki cytrynowe

e 1 galaretka agrestowa

e 2 opakowania sSmietan fix

Szpinak rozmrazamy i 0sgczamy na sitku z nadmiaru wody. Jajka miksujemy z cukrem, a nastepnie
powoli wlewamy olej. Wsypujemy przesiang make zmieszang z proszkiem do pieczenia. Caty czas
miksujgc. Pod koniec potgczy¢ z odsaczonym szpinakiem. Ciasto przektadamy na duzg blache do
pieczenia i pieczemy okoto godzine w 170 stopniach. Upieczony biszkopt studzimy. Z ostudzonego
ciasta Scinamy wierzch i rozdrabniamy na okruchy.

Zielong galaretke rozpuszczamy w 2 szklankach wody i odstawiamy do stezenia (mozna to zrobic
dzieh wczesniej), nastepnie kroimy w kostke. Galaretki cytrynowe rozpuszczamy w 2 szklankach wody
i odstawiamy, az lekko zacznie teze¢. Smietane ubijamy, dodajemy $mietan fix i tezejaca galaretke,
dokfadnie mieszamy. Na koniec dodajemy pokrojong galaretke i delikatnie mieszamy. Na spéd
biszkoptowy wyktadamy mase smietanowo galaretkowg i posypujemy okruszkami.
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