Chlodnik ogorkowy
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Sktadniki

1 litr maslanki

5 sztuk ogérkéw gruntowych

2 zabki czosnku

1 peczek szczypiorku

1 peczek koperku

Y tyzeczki cukru

pieprz biaty
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Przygotowanie

¢ Maslanke przelewamy do garnka. Dodajemy przecisniety przez praske czosnek. Ogérki obieramy i
kroimy w kostke. Koperek i szczypiorek drobno siekamy. Wszystkie sktadniki tagczymy ze sobg,
doprawiamy do smaku przyprawami i wstawiamy do lodéwki na okoto pét godziny. Podajemy z
mtodymi ziemniakami posypanymi swiezo posiekanym koperkiem.
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