Knedle ze sliwka

data aktualizacji: 2021.06.24 autor: Redakcja

Sktadniki:

1 jajko

1 tyzka mleka

100 g przesianej maki

12 Sliwek

0.5 kg ziemniakow

Przygotowanie:



1. Ugotowane, jeszcze ciepte ziemniaki ttuke ttuczkiem i dodaje tyzke mleka.

2. Do przestudzonej masy ziemniaczanej dodaje jajko. Mieszam i na koncu dodaje make. Wyrabiam
dtonmi ciasto, ktére jest bardzo wilgotne i klejace sie.

3. Sliwki myje, przecinam i wyjmuje pestki.

4. Biore kawatek ciasta, rozptaszczam go na dtoni i do sSrodka wktadam sliwke. Zawijam wszystko i
formuje zgrabna kulke itd.

5. Knedle wrzucam do wrzatku. Gotuje ok. 10 minut od czasu do czasu mieszajac.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/38906-knedle-ze-sliwka



