Zapiekane brzoskwinie
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SKLADNIKI:

1 puszka brzoskwin

4 tyzki amaretto

ttuszcz do posmarowania formy

100 g ciastek maslanych

40 g masta

25 g ptatkéw migdatéw



o 2 76ttka

¢ 50 g cukru

e 4 kulki lodéw waniliowych / smietankowych

PRZYGOTOWANIE:

Brzoskwinie odsgczamy. Potdwki brzoskwin skrapiamy 2 tyzkami amaretto i uktadamy w nattuszczonym
naczyniu do zapiekania wypuktg strong do dotu.

Ciastka umieszczamy w woreczku do zamrazania i szczelnie zamykamy. Ciasteczka w woreczku
rozdrabniamy, uzywajgc watka do ciasta. Migdaty lekko rozgniatamy. Oba sktadniki mieszamy z mastem,
z6ttkiem, cukrem i pozostatym amaretto.

Mase rozktadamy na brzoskwiniach i zapiekamy w piekarniku rozgrzanym do 180°C przez 25 minut.
Podajemy na ciepto z lodami.

Zrédlo: https://zyrardow.eglos.pl/aktualnosci/item/38916-zapiekane-brzoskwinie



