Maja nowoczesna pracownie gastronomiczna
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Teraz nauka zawodu na kierunku technik hotelarstwa w Zespole Szkdét w Mszczonowie jest
o wiele atrakcyjniejsza. A to dzieki pracowni gastronomicznej oraz sali obstugi konsumenta
dla przyszltych hotelarzy. Urzadzenie pomieszczen oraz wyposazenie ich w profesjonalny
sprzet bylo mozliwe dzieki dofinansowaniu z unii europejskiej oraz srodkom starostwa
zyrardowskiego.

Pomieszczenie kuchenne byto juz stare, stuzylo uczniom od 20 lat. Meble i wystuzona
kuchnia gazowa az prosily sie o wymiane - przyznaje Paulina Kosinska, kierownik
szkolenia praktycznego w Zespole Szkdét w Mszczonowie. - Teraz nasza pracownia to
peretka - zwraca uwage.

Od niedawna uczniowie kierunku technik hotelarstwa w Zespole Szkét w Mszczonowie maja do



dyspozycji nowoczesng pracownie gastronomiczna, urzadzona ze sSrodkéw unii europejskiej oraz
dofinansowaniu starostwa w Zyrardowie. Zakupiono takze specjalistyczny sprzet kuchenny.
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Teraz w pracowni mamy trzy stanowiska do przygotowywania potraw. Przy kazdym jest
kuchnia elektryczna z pochtaniaczami zapachéw, zlewozmywak, blat roboczy z szafkami i
szufladami do przechowywania garnkéw i sztu¢cow - informuje Paulina Kosinska. - Do
tego duza lodowka, zmywarka oraz profesjonalny sprzet gastronomiczny - mikser
planetarny, maszynka do mielenia miesa, ekspres, sokowiréowka, blendery, zastawa
ceramiczna i drobny sprzet barmanski - wymienia nauczycielka.

Ponadto zakupione zostaty stroje kucharskie dla uczniow - bluzy oraz fartuchy.

Z pracowni korzystaja uczniowie technikum od klasy I -1V, ksztatcacy sie w zawodzie technik
hotelarstwa, poczawszy od kl. I - do kl. IV. Odbywaja tu zajecia z zakresu obstugi konsumenta i
zywienia, oraz obstugi gosci.

W ramach drugiego projektu, realizowanego w szkole ,Kompetentna edukacja zawodowa w
powiecie zyrardowskim”, wykonana zostata sala obstugi konsumenta, znajdujaca sie przy kuchni.

W ramach tego projektu dokupione zostaty szafki do przechowywania naczyn z blatem roboczym,
oraz lada barowa, stoly i krzesta.

Sala obstugi konsumenta zostata skoficzona dwa miesiace temu. Oficjalne otwarcie
obydwu pracowni bedzie miato miejsce podczas podsumowania projektu, 17 czerwca -
zapowiada Paulina Kosinska. - Nauka na kierunku hotelarstwa stata sie teraz o wiele
atrakcyjniejsza. Uczniowie maja mozliwos¢ przygotowywania potraw, uczenia sie i
zdawania egzamindw w praktyce. Nabywaja wiele bardzo waznych umiejetnosci. W
ramach nauki w technikum hotelarskim, kierunek ten umozliwia im otrzymanie
kwalifikacji zawodowych, a w naszej szkole nabywaja dodatkowo kwalifikacje kelnerska -
obstuge kelnerska gosci, ktéra moga przeéwiczy¢ w praktyce. Do tego, w ramach
projektu, przyszli hotelarze maja mozliwos¢ odbycia bardzo atrakcyjnych kursow, sa to
m. in. kursy: barmanskie, baristy oraz kurs kelnerski.
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